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Odrida Wush Wush pochazi z farmy Andaluz v kolumbijském Quindiu.
Zralé kavové plody se po sbéru nasypou do pytlt a fermentuji 48 hodin,
poté se zbavi duziny a fermentuji dalSich 24 hodin v prostredi s

Specialni odriada kontrolovanou teplotou. Kava se susi na slunci a vétru, pficemz se béhem
(G TR RYYTH Ml dne nékolikrat obraci, dokud nedosahne pozadované vihkosti. Vysledkem
je kdva s vini kokosu, medu a jablek a tony Zlutého ovoce, ofechil a
cukrové trtiny. Jedna se o vyvazenou kavu se stfedné vysokou aciditou,
$tavnatym télem a dlouhotrvajicimi tony.

Speciality

100% arabica

87

Tato kdva pochazi z vesnice Al Mahjar v jemenském regionu Hayma
Kharijiya. Po ruénim sbéru se kavové plody pro zabranéni plisné a
nezadouci fermentace prepravuji do specidlnich firemnich susaren. Zde se
nasypou na tradi¢ni africké vyvysené zahony, kde se susi 15-25 dni.
Vysledkem je 3alek s tony tmavé ¢okolady, cerného rybizu a susenych
Svestek. Jde o vyvazenou kavu se stiedné silnym télem, lehkou kyselosti a
dobrou perzistenci.

Specialni odriida Yemen
Wadi Al Mahjar

Speciality

100% arabica

87

Tato jemenska kava je soucasti série Qima Nanolots a Farmer. Péstuje se v
Haraazu, hornatém regionu s rodnou padou, specifickym mikroklimatem
a dostatecnymi srazkami, cozZ z néj ¢ini domov jedné z nejlepsich kdvovych
oblasti v Jemenu. Pfispiva k tomu i vysoka nadmofrska vyska, konkrétné
1800 metr0 v pfipadé odridy Manakha. Po ru¢nim sbéru tym Qima
prevezme kavové plody od farmard a prepravi je do vlastnich susaren a
mlynd, aby se zabrénilo plisni a nezadouci fermentaci. Zde se nasypou na
tradi¢ni africké vyvysené zahony, kde se susi 1525 dni. Podminky
prostiedi, jako je vlihkost, uroven BRIX, doba suseni a pravidelné obraceni,
se peclivé monitoruji, aby se zajistila uniformita a kvalita. Vysledkem je
Salek s tony pomerancové kiry, kakaa, svestek a hiebicku.

Specialni odriida Yemen
Manakha

Speciality

100% arabica

87.25




Zvlastnosti této speciality je proces. Odrida Castillo se péstuje na farmé
Alegrias v Kolumbii. Po peclivém vybéru se plody umisti do uzavienych
tankd a po 12 hodinach za¢nou "potit", coZ vede k tekutiné zvané "mosto",
ktera se extrahuje ze dna nadrzi. V tomto okamziku farmar Juan David
Puerta pfidd do mostu svou specialni smés glukdzového sirupu a mango
$tavy. Obsah Brixd musi byt upraven tak, aby doslo k osmotické
dehydrataci. Jakmile je mosto a magicka smés pripravena, pridaji se ke
kavovym plod(im, nadrZe se znovu uzaviou na 28 hodin. V poslednim kroku
se plody zbavi duziny, proplachnou vodou a nechaji se susit. Vysledkem je
sladky salek s tony manga a tftinového cukru. Jedna se o plnou a
persistentni kavu se stfedni kyselosti.

Specialni proces Mango
fermentace

Speciality

100% arabica

87

Kéva patfi k odridé HRC a prosla 24hodinovym procesem anaerobni
fermentace. Vyznacuje se tony malin, ¢okolady a Old fashioned koktejlu.
Anaerobni fermentace je proces, pfi kterém kvasinky a bakterie pfirozené
ptitomné v ptdé a slupce plodi metabolizuji cukry v duziné na oxid uhli¢ity
a v pripadé kvasinek na alkohol, a v ptipadé bakterii na kyseliny. Samotné
kavové zrno fermentaci neni ovlivnéno, ale tento proces na néj ma stale
velky vliv. Statek Ratnagiri je od roku 1920 spravovan rodinou Patre a dédi
se z déda na otce a syna.

Specialni proces 24h
fermentace / Ratnagiri
Estate Indie — HRC

Speciality

100% arabica

87

Maria Pacasova z 4. generace rodiny Pacasovych o odridé Bernardina fekla: "Kdyz
jsme koupili farmu Finca Los Bellottos, farmarsky manazer Ruperto Bernardino si
vsiml, Ze nékteré kavovniky vypadaji jinak nez ostatni. KdyZ jsme tyto plody
ochutnali, byli jsme ohromeni jejich sladkosti a tony broskve, papdji a manga.
Ruperto mél pravdu: v roce 2013 jsme poprvé izolovali a zpracovali plody téchto
rostlin a ziskali tak jedinecnou kdvu. Stale si pamatuji noc, kdy dorazily z Finca Los
Bellottos: jen pul pytle, ale viiné byla tak opojna, Ze se k ni vsichni pfibliZili, aby si
aroma vychutnali. Nase laboratof této kavé udélila 90 bodi SCA, oceriujic sladkou,
elegantni a citrusovou chut s tony mandarinky, zazvoru a citronového ¢aje. Na
zakladé téchto vysledkd jsme se rozhodli provést analyzu DNA, abychom urdili
odradu této kdvy. Zjistili jsme, Ze tento typ nebyl nikdy pfedtim identifikovan.
Rozhodli jsme se ji nazvat Bernardina na pocest Ruperta Bernardina, ktery o ni jako
prvni projevil zajem.

Specialni odruda
Bernardina - El Salvador

Speciality

100% arabica

90

Projekt Qima Koji je soucasti série Qima Competition a 90+ Series. Tato
kava je ovérena odrida Pink Bourbon a pochazi z farmy La Sirena v Quindiu
(Kolumbie). Péstuje se a zpracovava v nadmorské vysce asi 1400-1600
metrd. Oddéleni Quindio je proslulé svymi optimalnimi klimatickymi
podminkami pro péstovani vysoce kvalitni kavy. Zvlastnosti této kavy je
proces fermentace Koji, ktery zdlrazruje strukturu. Po peclivém ru¢nim
sbéru se plody prenesou do zpracovatelského zafizeni, kde v prostredi s
kontrolovanou teplotou samovolné zvysi teplotu na priblizné 24 hodin.
Plody se umisti do otevienych tankd, do kterych tym pfida spory Koji pro
fermentaci kdvy, ktera trva 24 hodin. Poté se nadrZe uzaviou pro druhé
kolo anaerobni fermentace trvajici 72 hodin. Vysledkem je plna kava s
dobrou perzistenci, s lehkou kyselosti a tény ¢erného rybizu, jahod,
brusinky a tmavé ¢okolady.

Specialni proces: Koji
fermentace

Speciality

100% arabica

88

100% Arabica odridy Catucai. Péstuje se v nadmofské vysce 1200 metr( na
Ekvador - Sevilla farmé Sevilla v Ekvadoru. ZpUsob zpracovani je pfirodni a vysledkem je
Salek s tény perniku, ¢erného hroznu a lékofice.

Speciality

100% arabica

86

100% Arabica odriid Caturra a Colombia.

Péstuje se v nadmorské vysce 1200 metr( na farmé Tierradentro v
Kolumbii. ZpUsob zpracovani je washed pro zvyraznéni tonl karamelu,
kardamomu, kakaového prasku, citronové travy a mlécné cokolady.

Kolumbie - Tierradentro

Speciality

100% arabica

84.5




100% Arabica odrld Caturra, Tabi a Canicafe.
. . . Péstuje se v nadmorské vysce 1700 - 2200 metrl v rezervaci El Silencio v
Kolumbie - El Silencio . . .
Kolumbii. Speciality | 100% arabica 87
Reserve . P , s . .
ZpUsob zpracovani je washed a vysledkem je $alek s tony grapefruitu,
levandule, medu, panely, nugatu a kakaa.
100% Arabica odr(d Caturra, Castillo a Colombia.
. Péstuje se v nadmorské vySce 1950 - 2150 metr(i na farmé Inga de Aponte
Kolumbie — Inga de " . )
v Kolumbii. Speciality | 100% arabica 84
Aponte . P , . . .
Zpusob zpracovani je honey a vysledkem je $alek s tény melasy, tmavé
Cokolady a Zlutého ovoce.
100% Arabica odrlidy Serrano.
Péstuje se v nadmorské vysce 650 - 960 metr(i na farmé Tercer Frente na o _
Kuba — Serrano N . P 3 .. ) i Speciality | 100% arabica 83
Kubé. Zplisob zpracovani je washed a vysledkem je $alek s tény sladké
¢okolady, suseného ovoce a tabaku.
100% Arabica odrdy Extra Tarquino Special.
. Péstuje se v nadmorské vysce 750 - 1100 metrd na farmé Ataque a
Kuba — Extra Tarquino . N . )
special Bueycito na Kubé. Speciality | 100% arabica 83
. ZpUsob zpracovani je washed a vysledkem je plna kava s lehkou kyselosti.
Chutové tony jsou susené ovoce a tabak.
100% Arabica odridy Red Bourbon.
Péstuje se v nadmorské vysce 1450 - 1700 metrl na finca El Majahual v
El Salvador - El Majahual FEIVEI[I{IR Speciality | 100% arabica 85
ZpUsob zpracovani je natural (pfirodni) a vysledkem je plna kdva s kyselosti
s tony suseného ovoce a kakaa.
100% Arabica rGznych odriid Andung Sari, Sigaran Utang, S Lini, P88.
Péstuje se v nadmorské vysce 1400 - 1600 metr(i na farmé Barokah Kernici
Sumatra — Barokah . . A
.. na Sumatre. Speciality | 100% arabica 85
Kernici \ . . v v s
Zplsob zpracovani je washed a chutovy profil nabizi tony kyselych tfesni a
pomerancl s télem karamelu a kvétinovym zévérem.
100% Arabica odr(id Ruiru, Batian a SL28.
. B Péstuje se v nadmorské vysce 1800 metrd na farmé Sakami v Keni. o A
Kena — farma Sakami . L. ) e 3 Speciality | 100% arabica 86
ZpUsob zpracovani je washed pro zvyraznéni ton mlécné cokolady,
bordvky, maliny a tamarindu.
100% Arabica odrid Catucai, Typica a Chiang Mai.
LLETICER ET  ENVY EIM Péstuje se v nadmorské vySce 1350 metrd na farmé Mae Suai v Thajsku. . ,
. . L. K L, . L, Speciality | 100% arabica 85.5
Suai Village Zpusob zpracovani je white honey a chutovy profil obsahuje tony
hvézdného ovoce, Cerného caje, tfesné, jahody a magndlie.
100% Arabica odriid French Mission a Bourbon.
Rwanda Péstuje se v nadmorské vysce 1800 - 2200 metr(i na farmé Twongere Kawa
ve Rwandé. Speciality | 100% arabica] 86.25
Twongerekawa . . . . , - . .
Zpusob zpracovani je washed a dvojité fermentovany. Chutovy profil nabizi
tény suseného ovoce, kokosu, ananasu a kandovaného ovoce.
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